


NICOLAS FEUILLATTE TERROIR PREMIER 

0,75 L    39 000 Ft

MOËT & CHANDON IMPÉRIAL BRUT 
0,75 L    51 000 Ft

ALFRED GRATIEN BRUT 

0,75 L    45 000 Ft

LOUIS ROEDERER COLLECTION 244 
0,75 L    45 000 Ft

POMMERY BRUT ROYAL 

0,75 L    46 000 Ft

BOLLINGER SPECIAL CUVÉE 
0,75 L    78 000 Ft

LAURENT-PERRIER LA CUVÉE 

0,75 L    59 000 Ft

TAITTINGER BRUT RÉSERVE 

0,75 L    56 000 Ft

MOËT & CHANDON IMPÉRIAL NECTAR 
0,75 L    56 000 Ft

POL ROGER BRUT RESERVE 

0,75 L    56 000 Ft

VEUVE CLICQUOT PONSARDIN BRUT 

0,75 L    57 000 Ft

LAURENT-PERRIER ULTRA BRUT 
0,75 L    58 000 Ft

LAURENT-PERRIER GRAND SIÉCLE N°24 

0,75 L    180 000 Ft

LAURENT-PERRIER GRAND SIÉCLE N°25 
0,75 L    170 000 Ft

LAURENT-PERRIER GRAND SIÉCLE N°26 
0,75 L    200 000 Ft

 NV CHAMPAGNE 
TAITTINGER PRESTIGE ROSÉ BRUT 
0,75 L    59 400 Ft

POMMERY BRUT ROSÉ  ROYAL 
0,75 L    67 000 Ft

CHARLES HEIDSIECK RÉSERVÉ ROSÉ 
0,75 L    75 000 Ft

VEUVE CLICQUOT ROSÉ 
0,75 L    64 000 Ft

LAURENT-PERRIER SPECIAL CUVÉE ROSÉ 
0,75 L    97 000 Ft

LAURENT-PERRIER ALEXANDRA  
GRANDE CUVÉE ROSÉ 2004 
0,75 L    300 000 Ft

MARC HEBRART BLANC DE BLANCS PREMIER CRU 

0,75 L    34 000 Ft

LOUIS ROEDERER BLANC DE BLANCS 

0,75 L    72 000 Ft

LAURENT-PERRIER BLANC DE BLANCS  

BRUT NATURE 

0,75 L    110 000 Ft

RUINART BLANC DE BLANCS 

0,75 L    97 000 Ft

 ROSÉ 

 BLANC DE BLANCS 

Champagne is simply one of the  
elegant extras of life.

- Charles Dickens

Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetetett árakra 14% felszolgálási díjat számítunk fel.Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetetett árakra 14% felszolgálási díjat számítunk fel.



LOUIS ROEDERER BRUT MILLÉSIME 2015 
0,75 L    65 000 Ft

TAITTINGER MILLÉSIMÉ 2015 
0,75 L    72 000 Ft

MOET AND CHANDON BRUT GRAND VINTAGE 2015 
0,75 L    73 000 Ft

LAURENT-PERRIER BRUT MILLÉSIME 2012 
0,75 L    83 000 Ft

ROEDERER BRUT VINTAGE 2015 
0,75 L    95 000 Ft

POMMERY CUVÉE LOUISE 2004 
0,75 L    180 000 Ft

TAITTINGER COMTES DE CHAMPAGNE 2011 
0,75 L    160 000 Ft

LOUIS ROEDERER CRISTAL 2014 
0,75 L    253 000 Ft

LOUIS ROEDERER CRISTAL 2013 
0,75 L    263 000 Ft

DOM PÉRIGNON 2013 
0,75 L    220 000 Ft

DOM PÉRIGNON 2012 
0,75 L    280 000 Ft

DOM PÉRIGNON 2010 
0,75 L    250 000 Ft

POL ROGER SIR WINSTON CHURCHILL 2015 
0,75 L    295 000 Ft

KRUG BRUT 2004 
0,75 L    310 000 Ft

BOLLINGER VIEILLES VIGNES FRANCAISES 2010 
0,75 L    1 200 000 Ft

MANDOIS BLANC DE BLANCS MAGNUM 2015 

1,5 l    HUF 80,000

LAURENT-PERRIER LA CUVÉE MAGNUM 
1,5 l    110 000 Ft

ROEDERER BRUT VINTAGE MAGNUM 2013 
1,5 l    125 000 Ft

ROEDERER BRUT VINTAGE MAGNUM 2014 

1,5 l    155 000 Ft

LAURENT-PERRIER MILLÉSIME 2012 MAGNUM 

1,5 l    166 000 Ft

BOLLINGER SPECIAL CUVÉE JEROBOAM 
3,0 l    310 000 Ft

LAURENT-PERRIER GRAND SIÉCLE  

N°22 MAGNUM 
1,5 l    280 000 Ft

 VINTAGE  NAGY PALACKOK 

I only drink Champagne  
on two occasion, when  

I am in love and when I am not. 
- Coco Chanel

Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetetett árakra 14% felszolgálási díjat számítunk fel.Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetetett árakra 14% felszolgálási díjat számítunk fel.



ÉTOILE SPÉCIAL
Opyyum Máklikőr, Cherry Bitter,  

Nicolas Feuilatte Terroir Prem Cru

10 990 Ft

KISS FROM A ROSE
Lanique Rose Liquor, Peychaud Bitter,  

Nicolas Feuilatte Terroir Prem Cru, Eperhab

10 990 Ft

ÁSVÁNYVÍZ 0,33 l 0,75 l 

Szentkirályi 1 480 Ft 2 390 Ft

 0,25 l 0,75 l 

Acqua Panna 1 680 Ft 2 590 Ft 

San Pellegrino 1 680 Ft 2 590 Ft

GYÜMÖLCSLEVEK 0,2 l 

Frissen Facsart Narancs 2 980 Ft 

Frissen Facsar Grapefruit 2 980 Ft

ÜDÍTŐITALOK 0,25 l 

Coca Cola Termékek 1 800 Ft 

Red Bull / Red Bull Zero 2 590 Ft

TEA  

Dilmah Teák 2 850 Ft 

Fruit Infusion 2 850 Ft 

Japán Zöld Tea 3 370 Ft 

Kínai Fekete Tea 3 370 Ft

KÁVÉ  

Ristretto 1 680 Ft 

Espresso 1 680 Ft 

Espresso Macchiato  2 330 Ft 

Americano 2 330 Ft 

Dupla Espresso 2 330 Ft 

Capuccino 2 850 Ft 

Flat White 2 850 Ft 

Latte 2 850 Ft

 KOKTÉLOK  FRISSÍTŐK 

Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetetett árakra 14% felszolgálási díjat számítunk fel.Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetetett árakra 14% felszolgálási díjat számítunk fel.



OSETRA KAVIÁR 
Blini, Tejföl, Vaj 

14 900 Ft

ROPOGÓS  
HASÁBBURGONYA 

Szarvasgombás Majonéz 

2 500 Ft

POPCORN  
CHEDDAR SAJTTAL 

1 900 Ft

ÍZLETES SAJTSZELEKCIÓ 

Compte, Kecskesajt, Camambert sajt, Grissini 

2 900 Ft

NEMZETKÖZI SONKAVÁLOGATÁS 

Focaccia, Serrano sonka, Pármai sonka,  

Fekete erdei sonka 

2 900 Ft

ZAMATOS OLÍVATÁL 

Zöld oliva, Fekete oliva, Kalamata 

2 500 Ft

 ÉTELEK 

Áraink az ÁFÁ-t tartalmazzák. A feltüntetetett árakra 14% felszolgálási díjat számítunk fel.  
Kérjük, hogy ételallergiájáról és ételintoleranciájáról előre tájékoztassa a felszolgálót!

SEPRŐ ÜLEPÍTÉS
A palackokat fokozatosan 
döntik fejjel lefelé 
irányba miközben finom 
mozzanatokkal óramutató 
járásával megegyező 
és ellentétes irányba 
mozgatják, ezáltal a seprő 
az üveg nyakába ülepedik. 
Történhet hagyományosan 
kézi műveléssel 
vagy automatizált 
berendezéssel. 

Seprő: elhalt élesztő sejtek

 MÉTHODE TRADITIONELLE 

ALAPBOR ÉS 
HÁZASÍTÁS
Száraz, magas  
savtartalmú nagyjából 
11,5% alkoholtartalmú bor 
adja az alapját minden 
egyes champagne-nak.

Leggyakoribb szőlőfajták: 
Chardonnay, Pinot Noir, 
Pinot Meunier

DEGORZSÁLÁS
A palack nyakát 
lefagyasztják és a seprőből 
kialakult jégdugót mint egy 
pezsgődugót a nyomás 
hatására eltávolítják.

MÁSODLAGOS 
FERMENTÁCIÓ
Az alapborhoz Tirage-likőrt 
adnak, palackozzák és 
koronazárral zárják.

Tirázs-likőr: elősegíti a 
másodlagos erjesztést, két 
fontos összetevője van; 
élesztő és cukor a többi 
pedig a Chef de cave titka.

Chef de cave: pincemester

PALACKOS ÉRLELÉS
A palackok horizontálisan 
fektetve vannak a hűvös, 
párás pincékben. Évjárat 
nélküli Champagne 
esetében 15 hónap, 
évjáratos Champagne 
esetében pedig 3 év a 
minimum követelmény az 
érlelésre.

DOSAGE
A seprőtelenítés után 
Expedíciós likőrt adnak 
hozzá, amely segítségével 
állítják be a végső 
cukortartalmát, stílusát és 
egyensúlyát a champagne-
nak, majd ezt követően 
parafadugóval, fém 
kosárral zárják.

Expedíciós likőr: az alapbor 
és cukor keveréke



Piccolo vagy Split
ezt a palackot mérete miatt általában  
a vendéglátásban és az utazási  
szektorban használják 

18,7 cl

Demi vagy Half
pontosan a standard palackméret fele

37,5 cl

Standard
a palackméret amivel a leggyakrabban 
találkozhatsz, ha bort, pezsgőt vagy 
champagne-t választasz

75,0 cl

3,0 Liter Double Magnum vagy Jéroboam
a Magnum palackméret duplája, kapacitása 
4 klasszikus palack tartalma

18,0 Liter Solomon
tartalma 24 standard 
palack tartalmával 
megegyező

15,0 Liter Nebuchadnezzar
tartalma 20 standard palack 
tartalmával megegyező

12,0 Liter Balthazar
tartalma 16 standard palack 
tartalmával megegyező

9,0 Liter Salmanazar
tartalma 12 standard palack 
tartalmával megegyező

6,0 Liter Impériale vagy Methuselah
ebben a nagyméretű palackba összesen 
8 standard palack tartalma fér el

4,5 Liter Rehoboam
csendes bor esetén összesen 6 standard 
palack tartalma a Rehoboam kapacitása

1,5 Liter Magnum
a standard palackméret duplája,  
kapacitása 2 standard palack tartalma

 PALACKMÉRETEK  LEXIKON 

 ÉDESSÉG SKÁLA 

Chef de Cave Pincemester

Blanc de Blancs kizárólag chardonnay-ből 
készült champagne

Blanc de Noirs kizárólag kékszőlőből készült 
champagne

Cuvée különféle alapborok 
házasítását jelenti

Non-Vintage különböző évjárat borait 
tartalmazza

Vintage / Millésime egyetlen évjáratból származó 
champagne

Prestige Cuvée az átlagosnál tovább érlelt, 
különleges borokból készül

Cru, Premier Cru, 
Grand Cru

a szőlő termő területek 
minőségi besorolása. Cru-
ből, azaz egy településhez 
tartozó szőlőterületből 320 
van, Premier Cru státusszal 42 
terület rendelkezik, Grand Cru 
besorolás alatt 17 település van.

< 3 g/l

0-6 g/l

12-17 g/l

17-32  g/l

32-50 g/l

>50 g/l

Brut Nature vagy Zero Dosage
hozzáadott cukor nélkül

Extra Brut

Brut

Extra Dry

Dry

Demi-sec

Doux

< 12 g/l



www.etoilechampagnebar.hu


